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Curso de Seguridad Alimentaria Gratis
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DURACION: MODALIDAD: PRECIO:

TITULACION:
30 horas Online Gratis Oficial

SECTOR:
INDUSTRIAS DE ALIMENTACION Y BEBIDAS E %%% DEESPANA  DETRARAIO MIBACIONES  SVRSTREs
Especializate como profesional en tu sector

100% gratuita Avalada por el SEPE S

Formacion 100% gratuita prioritariamente Tltulaplon avalada por _el M1n1§t6r10 de

para empleados y auténomos Trabajo y por el Servicio Publico de Empleo

Estatal (SEPE).

No consume créditos formativos 180 horas de formacién

No tienes la necesidad de informar a tu lguedes'r,eahzar hastq 1.80 hgra3s de
empresa ya que no consume créditos ormacion con un maximo de 3 cursos o un

formativos. curso cuyas horas superen las 180
establecidas en convocatoria.

DESCRIPCION

Cada vez es mas necesario implantar medidas de seguridad alimentaria para evitar intoxicaciones, enfermedades o contaminacior
Alimentaria Gratis podras tener toda la formacion necesaria para aplicar la normativa ISO 22000/2005 y asi establecer una comt
de control. Aptntate ahora y empieza esta formacién complementaria a tu puesto actual.
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OBJETIVOS

Conocer a fondo los origenes y objetivos de la norma ISO 22000/2005.

Aprender a implantar la norma a lo largo de la cadena alimentaria hasta la llegada al consumidor final.
Saber identificar errores en el proceso de produccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
Desarrollar habilidades para la gestion del certificado y realizar una auditoria segun los requisitos.
Adquirir nociones especificas de APPCC.

PARA QUE TE PREPARA

El Curso de Seguridad Alimentaria Gratis te prepara para saber implantar, mantener y actualizar un sistema de inocuidad de alim
produccion de alimentos para el consumo humano. Si te interesa la seguridad alimentaria esta puede ser una oportunidad para ob
complementaria o quizas deseas especializarte en este campo. En cualquier caso serd una duefia decision para tu carrera profesio:

SALIDAS LABORALES

Entre las salidas profesionales estan puestos como técnico de seguridad alimentaria, responsable de calidad y seguridad alimentar
alimentaria. En su mayoria para empresas de industria alimentaria, laboratorios y fabricas. Ahora puedes mejorar tu perfil laboral
de Seguridad Alimentaria Gratis.

1 4
TITULACION EXPIDE LA SIGUIENTE TITULACION
NOMBRE DEL ALUMNO/A
con D.N.I. XX.XXX.XXX-E ha superado los estudios correspondientes de
Titulacion de INADO26PO ISO 22000/ 2005 PARA NOMBRE DE LA ESPECIALIDAD FORMATIVA
/4 L adle Granada del al (, con una duracion de X horas, realizadas en modalidad Teleformacion.
LA GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA Orati s TOLERE Ol GO et i it L5000 s prce
, aprueba la convocatoria del afio 2019 para la :m:\ces\on‘dg subvenciones publicas para la ejecucion de planes de formacion de ambito
(SECTOR: INDUSTRIAS DE ALIMENTACION Y e
BEBIDAS) con 30 horas expedida por la Administracion I e s de s sz
La direccion General El/La interesadol/a
Pablica

NOMBRE DEL DIRECTOR Sello NOMBRE DEL ALUMNOIA
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TEMARIO

UNIDAD DIDACTICA 1. ORIGENES DE LA NORMA ISO 22000:2005.
1.Nacimiento de la Norma ISO 22.000.
2.Causas del desarrollo de la norma.
UNIDAD DIDACTICA 2. OBJETIVOS DE LA NORMA ISO 22000:2005.
1.0bjetivos.
2.Familia ISO 22.000.
3.Ventajas de la implantacion.
UNIDAD DIDACTICA 3. COMPONENTES CLAVE Y DEFINICIONES DE LA ISO 22000.
1.Componentes clave.
2.Definiciones.
UNIDAD DIDACTICA 4. ESTRUCTURA DE LA NORMA ISO 22000.
1.Ambito de aplicacion.
2.Referencias normativas.
3.Términos y definiciones.
4.Sistema de Gestion de Inocuidad de los alimentos.
5.Responsabilidad de la direccion.
6.Gestion de recursos.
7.Planificacién y realizacion de productos inocuos y APPCC.
UNIDAD DIDACTICA 5. CORRESPONDENCIA ENTRE NORMA ISO 22000 Y SISTEMA APPCC.
UNIDAD DIDACTICA 6. RELACION ENTRE LAS NORMAS ISO 22000 E ISO 9001:2015.
UNIDAD DIDACTICA 7. DOCUMENTACION MINIMA NECESARIA PARA LA IMPLANTACION DEL SISTEMA.
1.Requisitos de la documentacion.
2.Procedimientos exigidos por la norma.
3.Registros exigidos por la norma.
UNIDAD DIDACTICA 8. CERTIFICACION Y AUDITORIA DE UN SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD A
REQUISITO DE LA NORMA ISO 22000:2005.
1.Pasos de la certificacion.
2.Auditorias.

REQUISITOS DE ACCESO

Para la realizacion del Curso SEPE INAD026PO ISO 22000 / 2005 PARA LA GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTAR
DE ALIMENTACION Y BEBIDAS) el requisito principal es ser Trabajador del Sector Industrias de alimentacion y bebidas.

METODOLOGIA
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Entre el material entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno dénde aparece un horario de tutoria
e-mail dénde podra enviar sus consultas, dudas y ejercicios. La metodologia a seguir es ir avanzando a lo largo del itinerario de a
una serie de temas y ejercicios. Para su evaluacion, el alumno/a deberd completar todos los ejercicios propuestos en el curso. La t
alumno/a por correo una vez se haya comprobado que ha completado el itinerario de aprendizaje satisfactoriamente.

FICHA MATRICULACION

Para poder formalizar la solicitud de inscripcion en este curso debe completar sus datos de registro. Para ello rellene y envienos e
participacion en pdf que le presentamos continuacion:

Solicitud de Participacion
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