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30 horas Online
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Especializate como profesional en tu sector

100% gratuita
Formacion 100% gratuita prioritariamente
para empleados y autdbnomos

No consume créditos formativos

No tienes la necesidad de informar a tu
empresa ya que no consume créditos
formativos.

DESCRIPCION

Avalada por el SEPE

Titulacion avalada por el Ministerio de
Trabajo y por el Servicio Publico de Empleo
Estatal (SEPE).

180 horas de formacion

Puedes realizar hasta 180 horas de
formacion con un maximo de 3 cursos o un
curso cuyas horas superen las 180
establecidas en convocatoria.

La preocupacion de los consumidores en cuestiones de seguridad y calidad de los alimentos es cada vez mayor. Por ello, cada diz

el proceso de elaboracion y conservacion de alimentos y se demandan profesionales que tengan un conocimiento amplio en la m:
practica velando por la proteccion de los alimentos y por la seguridad alimentaria del consumidor. jAprovecha esta oportunidad

conservacion de alimentos gratis!
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Curso de Conservacion de Alimentos Gratis

OBJETIVOS

Conocer las principales consideraciones sobre los alimentos: microbiologia, factores, agentes patdgenos, alteraciones, etc.

Estar al tanto de la normativa que rige la manipulacion de alimentos.

Dominar el proceso de elaboracion de conservas, conociendo las operaciones de acondicionamiento de materias primas, de prepa
Saber cuéles son los procedimientos basicos de esterilizacion, asi como los equipos a emplear.

Estudiar los métodos de cierre de envase y la normativa sobre el etiquetado de alimentos.

Identificar la maquinaria y equipos genéricos de preparacion y elaboracion de conservas.

PARA QUE TE PREPARA

Con el Curso de conservacion de alimentos gratis el alumno estara capacitado para realizar correctamente el proceso de elaborac
productos alimentarios cumpliendo con los niveles de calidad obligatorios y teniendo en cuenta para ello la normativa vigente, la
las alteraciones de los productos alimentarios, los diferentes métodos de esterilizacion y etiquetado asi como la maquinaria que s

SALIDAS LABORALES

Los alumnos que realicen el Curso de conservacion de alimentos gratis tendran los conocimientos adecuados para llevar a cabo u
productos alimentarios en puestos de trabajo que se encuentren dentro del sector agroalimentario. Por ejemplo: Responsable de c:
Supervisor del proceso de produccion alimentaria, entre otros.

r
TITULACION EXPIDE LA SIGUIENTE TITULACION
NOMBRE DEL ALUMNO/A
, con D.N.I. XX.XXX.XXX-E ha superado los estudios correspondientes de
Titulacion de INADO11PO ELABORACION Y NOMBRE DE LA ESPECIALIDAD FORMATIVA
r lebrad Granada del al con una duracion de X horas, realizadas en modalidad Teleformacion.
CONSERVACION DE ALIMENTOS (SECTOR: e R o sl Ll L s
, aprueba la convocatoria del afio 2019 para la concesion de subvenciones publicas para la ejecucion de planes de formacién de ambito
INDUSTRIAS DE ALIMENTACION Y BEBIDAS) e e
con 30 horas expedida por la Administraciéon Publica T Ganada. a5 de WES de 206

La direccion General EllLa interesadola

NOMBRE DEL DIRECTOR Sello NOMBRE DEL ALUMNOIA
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Curso de Conservacion de Alimentos Gratis

TEMARIO

UNIDAD DIDACTICA 1. MANIPULACION DE ALIMENTOS
1.Normativa sobre manipulacién de alimentos.
2.Los alimentos.
3.Microbiologia de los alimentos.
4.Alteraciones y transformaciones de los productos alimentarios.
5.Normas de seguridad e higiene.
UNIDAD DIDACTICA 2. ELABORACION DE CONSERVAS
1.Materias primas.
2.0peraciones de acondicionamiento.
3.0Operaciones de preparacion.
4.Productos elaborados.
5.Procesos de fabricacion.
6.Toma de muestras.
7.Analisis de materias primas y productos.
8.Calidad.
UNIDAD DIDACTICA 3. ESTERILIZACION Y CIERRE DE ENVASES
1.Procedimientos de esterilizacion.
2.M¢étodos de cierre de envases.
UNIDAD DIDACTICA 4. ETIQUETADO Y CONTROL DE CALIDAD
1.Etiquetado.
2.Plan de calidad
3.Control de calidad: Pardmetros. Técnicas a aplicar. Documentacion. Interpretacion de resultados.
UNIDAD DIDACTICA 5. MAQUINARIA BASICA Y ENVASES
1.Maquinaria y equipos genéricos de preparacion y elaboracion de conservas.

2.Funcionamiento, componentes y elementos esenciales.

REQUISITOS DE ACCESO

Para la realizacion del Curso SEPE INADO11PO ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS (SECTOR: INDU
ALIMENTACION Y BEBIDAS) el requisito principal es ser Trabajador del Sector Industrias de alimentacion y bebidas.

METODOLOGIA
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Y SEGURIDAD
Escuela Superior de Cualificaciones Profesionales S.A.U

Curso de Conservacion de Alimentos Gratis

Entre el material entregado en este curso se adjunta un documento llamado Guia del Alumno dénde aparece un horario de tutoria
e-mail dénde podra enviar sus consultas, dudas y ejercicios. La metodologia a seguir es ir avanzando a lo largo del itinerario de a
una serie de temas y ejercicios. Para su evaluacion, el alumno/a deberd completar todos los ejercicios propuestos en el curso. La t
alumno/a por correo una vez se haya comprobado que ha completado el itinerario de aprendizaje satisfactoriamente.

FICHA MATRICULACION

Para poder formalizar la solicitud de inscripcion en este curso debe completar sus datos de registro. Para ello rellene y envienos e
participacion en pdf que le presentamos continuacion:

Solicitud de Participacion
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